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PiLIC MUCVER

1 pilicin g6gus eti

2 kasik Sana yag!

2 adet patates

2 adet sogan

5 adet taze sogan

100 g kasar peynir

3 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 bardak sivi yag

/> demet dereotu

2 demet maydanoz

2 demet taze nane

1 cay kasigi karbonat

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 tath kasidi kirmizibiber
Tuz

Karabiber

Patatesleri haglayin. Haglanan patateslerin kabuklari soyup iyice ezin. Pilicin gddus etini kiigik kiiglk dograyin.
Kuru sogani yemeklik dodrayin. Taze sodani ince ince dodrayin. Kasar peyniri rendeleyin. Maydanoz, nane ve
dereotunu ince ince kiyin. Bir kAsede yumurtalari telle ¢irpin.

Bir tavada Sana yagini eritin. Kuru soganlari koyup 6ldirin. Sodanlar diriligini kaybedince pili¢ etlerini koyup
sote edin.

Bir kaseye ezilmis patatesleri, sote edilmis pili¢ etini, taze sogani, rende kasari, maydanoz, dereotu, nane,
¢irpiimig yumurtayi, unu, kirmizibiberi, karabiberi ve tuzu koyup karigtirin. Bir fincanda limon suyu ile karbonati
eritip karigsima ilave edin. lyice karistirin.

Bir tavada sivi yagi kizdirin. Hargtan kasik koyup her iki tarafini da kizartin. Kizaran micveri kagit havlu Gzerine
¢ikartin. Yaglan siizlliince servis tabagina alip sicak olarak servis edin.
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