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PiLIC MANGAL SOS

1KG PILIC ETI ICIN _

1 YEMEK KASIGI BIBER SALGASI VEYA PUL BIBER
2 YEMEK KASIGI DOMATES SALGASI

1 YEMEK KASIGI YOGURT

12 CAY BARDAGI AYCIGEK YAGI

2 CAY BARDAGISU ™

1 TATLI KASIGI KARABIBER

1 TATLI KASIGI TUZ

1 TATLI KASIGI KEKIK

3 DIS SARIMSAK

SALGCALAR AYGICEK YAGI, YOGURT VE SUYLA BIRLIKTE GENIS BiR KAPTA YUMUSATILIR UZERINE
BAHARATLAR VE EZILMIS SARIMSAK EKLENIR HAZIRLANAN BU KARISIM CP PILIC BIFTEK, PIRZOLA
YADA KANAT IN UZERINE DOKULEREK IYICE KARISTIRILIR 1 SAAT BEKLETILDIKTEN SONRA
PISIRILMEYE HAZIRDIR.
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