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PILIC KUMPIR

1 paket Banvit Pilic Macar Salam (iri pargalanmisg)
6 adet biyik boy patates

1 corba kagigi sirke

150 ml zeytinyagi

1 adet blylk boy sodan (ince kiyllmig)
50 gr mantar (ince kiyilmig)

1/2 su bardagi st

2 adet yumurta (cirpiimig)

1 su bardagi beyazpeynir (kiriklanmig)
Tuz, karabiber, kirmizibiber
Maydanoz (sUslemek icin)

Patatesleri soymadan kabuklarini firgalayin, toprakli kisimlarini yikayip temizleyin. Birkag yerine bigak batirin.
Bol suda 1 gorba kagsidi sirke ile hafif yumusayincaya kadar yaklasik 15-20 dak. pisirin.

Haslanan patateslerin Gzerinden kapak seklinde parca kesin.

Buyuk kismin igini tatl kasidi ile oyun. Sogumaya birakin.

Kapak parcasinin da kabugunu soyup kirikli patates parcalari ile bir kapta toplayin.

Zeytinyaginda sodani pembelestirip, salami icine atin. 3 dk. hizli ateste ¢evirin.

Soguduktan sonra mantari, patates kiriklarini, siit, yumurta, peynir, tuz, karabiber ve kirmizibiberi ilave edip
iyice karigtirin.

Elde ettiginiz harci, oydugunuz kabuklu patateslerin i¢ine tepeleme doldurup kizgin firnda Uzeri kizarana kadar
pisirin.

Maydanoz veya herhangi bir yesillik ile stsleyip sicak servis yapin.
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