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PILIC KULBASTI

Eyip Seving

4 adet pilic gégus eti

1 cay bardagi yogurt

1 adet sogan

1 yemek kagigi salca

1 cay bardagi zeytinyag
Tuz

Karabiber

Sogani rendeleyerek suyunu gikartin. Yogurdu, soganin suyunu, salgayi, yagin yarisini, tuzu ve karabiberi
karistirarak kilbasti sosunu hazirlayin. Pili¢ etlerini bu sosa bulayin ve bir stre bekletin. Hazirlanan pili¢ etlerini
tavada zeytinyag ile pigirin. Pisen pili¢ kulbastiyl 1zgara domates biber ve piring pilavi ile servis edin.
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