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PILIC KROKET

Malzemeler:

1 adet tavuk gégsi

3 dilim bayat ekmek igi

1 adet sogan

Yarim demet maydanoz
2-3 adet yumurta

1 cay bardagi galeta unu
1 su bardagi siviyag

4-5 adet patates

3 adet domates

1 adet patlican

1 adet sivri biber

Tuz, karabiber, yenibahar

Yapiligt:

On hazirlik olarak tavuk gégsini haglayin. Eti kemiginden ayirip didikleyin. Kiicik kiigiik dograyip igine 1 adet
sogan rendesini ekleyin. Bayat ekmek icini ufalayin ve maydanozu kiyin. 2 adet yumurtay kirip, tuz ve
baharatlari ayarlayarak yogurun. Ceviz iriliginde pargalar koparip, parmak uzunlugunda kéfteler hazirlayin.
Kofteleri dnce galeta ununa sonra ¢ipilmis yumurtaya sonra tekrar galeta ununa bulayip kizartin. Biberi bitiin
olarak kizartin. Patlicanlari kiip kiip dograyin. Tuz serpip karigtirin. 10 dk. sonra yikayip suyunu stizerek kizartin.
Domatesleri yuvarlak dilimler halinde kesip, hafifce kizartin. Kéfteleri yaninda kizarmig sebzelerle birlikte servis

yapin.
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