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PILIC KIZARTMASI

1 adet pili¢

200 gr. sogan (rendelenmis, 2 orta boy)
300 gr. yogdurt

100 gr. margarin

1/2 bag maydanoz (ince kiyllmis)

Pilici yikayip tencereye koyun. Uzerlerini agsacak kadar su icinde, (yaklasik 1 saat) pili¢ iyice yumusayip
dagilacak kivama gelinceye kadar pigirin.

Rendelenmis sodanlari bir tllbentten siizerek suyunu gikarin. Sodan suyunu yogurt ile karigtirin. Pigen pilici
slizdurerek tencereden alin. Suyunu ince bir stizgeg¢ten temiz bir kaba stizdirip sicak tutun.

Pilicin Gizerine soganl yogurdu surin. Margarini tavada eritin. Yag kizinca pilici tavaya yerlestirip her yani altin
sarisi renk alincaya kadar kizartin. Kizaran pilici bir tabada koyun. Uzerine tavadaki yagindan ve haglama
suyundan gezdirip ince kiyllmis maydanoz serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:17159 « adi:Pili¢ Kizartmasi « génderen:AdigiizelUgurla « indirme tarihi:10.05.2024 - 22:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilic-kizartmasi-vt6102
http://www.tcpdf.org

