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PILIC KAPAMA

4 Adet Keskinoglu Ust But
2 Adet orta boy patates
1 Aadet sogan

2 Adet taze sogan

2 Adet havug

2 Adet carliston biber

2 Yemek kagsigi sivi yag
2 Adet marul yapragi
Yarim demet dereotu

1 Yemek kasigdi salca

2 Su bardagi tavuk suyu
Tuz

Soganlari soyduktan sonra yemeklik olarak dograyin.Dogramis oldugunuz soganlari iki yemek kasigi sivi yag
igerisinde kavurun. ince ince kiydiginiz taze soganlari, dereotunu ve biiyik pargalar halinde dogradiginiz marul
yapraklarini tencereye koyun. Uzerine iki yemek kasigi salcayi da ekleyip bir siire kavurun. iki bardak tavuk
suyunu kavurdugunuz harcin tzerine dékin. Kip seklinde dogradiginiz patatesleri, havuglari ve biberleri tavuk
suyu kaynadiktan sonra tencereye ilave edin. En son olarak butlari ve tuzu da ekleyip, kisik ateste 1 saat kadar
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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