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PILIC KAGITTA

500-600 gramlik bir pili¢

Orta buyUklikte 1/2 domates

1-2 sivri biber ve tuz

50 gram gunlik tereyagi

40X80 cm. ebadinda bir yagh k&gt

Hazirlanisi:

ici ayiklanmig ve iyi yilkanmig pilicin igine, gekirdeksiz 1/2 domates, 2 sivri biber ve bolca tuz konur. 50 gram
tereyag ile hem k&git hem de pilicin Ustl yaglanir. Adi paket yaparcasina yuvarlatilarak sarilir, iki ug iple
bagdlanir ve k&dgidin disi da yaglanarak (zeytinyadi ile) kdmur 1izgarasinda sik sik ¢evrilerek 1 saat pigirilir ve
hemen servis edilir. Yanma énceden hazirlanmis tereyadda pismis pilav ya da sebze ile takdim edilir. Bunun
pisiriimesi firinda da olabilir.
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