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PILIC JAMBONA SARILI SEHRIYE SALATASI

2 Adet Tabakl Keskinoglu Pilic Jambon
200 gr arpa sehriye

1 Adet domates

2 Adet taze sogan

Yarim demet maydanoz

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1/2 limon suyu

Tuz

Karabiber

Derin bir tencere igine arpa sehriyeleri yumusayincaya kadar haslayin. Suyunu siizmis oldugunuz sehriyelerin
icerisine kiicUk ki¢Uk dogramis oldugunuz domates, maydanoz, taze sodan, tuz, karabiber ve iki yemek kasigi
limon suyunu ekleyip iyice karistirin. DGz bir zeminde Jambonlarin igine, hazirlamig oldugunuz hargtan bir miktar
koyarak sarin. Yesil sogan yapraklari ile baglayin ve marul yapraklariyla servis yapin.

ML® Sehriye Salatasi icin tiklayin

" s

© lezzetler.com tarif no:31149 « adi:Pilic Jambona Sarili Sehriye Salatasi « gdénderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:29.03.2024 - 03:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilic-jambona-sarili-sehriye-salatasi-vt22512
https://tr.ml.md/sehriye-salatasi-vt955
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pilic-jambona-sarili-sehriye-salatasi-31149.jpg
http://www.tcpdf.org

