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PILIC IZGARA (MARINATLI)

800 gr'lik bir pili¢ (temizlenip, Gtllenmis ve 4 pargaya ayriimis)
400 gr 2 su bardagi yogurt (kaymag alinip, ¢irpiimis)

1 ¢orba kasigi taze nane (ince kiyimig)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi kirmizibiber

2 dis sarimsak (dévilmus)

Yodurt, taze nane, tuz, karabiber, kirmizibiber ve sarimsagi yayvan bir kapta karigtirip, pilic parcalarini ekleyiniz.
Kabi buzdolabina kaldirip 5-6 saat, pili¢ parcalarini dinlendiriniz, (bu arada pili¢ pargalarini bir kez dénddriiniz).
Once, 1zgaranizi iyice kizdiriniz. Kabi buzdolabindan alip, pili¢ pargalarinin her iki yanlarini izgarada 7-8 dakika
Izgara ediniz.

Pili¢ pargalarini isitilmig bir servis tabagina alip, servis ediniz.
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