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PILIC ISTIM

Malzeme:

1 adet pili¢

2 adet domates

6 adet sivri biber

5 adet patlican

1 tath kasidi salca

100 gram Teremyag

yeteri kadar Tuz

Kizartmak Igin :

Yeteri kadar Bizim Aycicek Yagi

Finni énceden 180 derecede isitin. Batln pilici yikayip temizleyin ve firinda pisirin. Pigen pilici parcalara ayirin.
Patlicanlar serit halinde kesin ve siviyagda kizartin. Kizarmig patlican dilimlerine pili¢ parcalarini sarin. Diger
tarafta bir tencerede pilic kemikleri, 1 adet domatesin rendesi, sal¢a, Teremyag, tuz ve suyu kaynatarak sos
hazirlayin. Patlicana sarili piligleri firin tepsisine alin. Sosu Gzerine dokin. Izgara sivribiber ve domates dilimlerini
kdrdan yardimiyla Gzerine iligtirin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika kadar pisirin. Istege
gbre garnitlrle servis yapin.
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