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PILIC GUVECTE LEVANTEN (ISPANYA)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
Her biri 600 gramlik 2 pilig,

200 gram jambon,

1 kilo domates,

2 yesil dolmalik biber,

2 kirmizi dolmalik biber,

1 dis sarimsak,

1 bas sogan,

1 bardak zeytinyagi,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Piliclerin tdylerini yolun, iglerini temizleyin. Sonia ince tiylerini gidermek igin titsdleyin ve 6du ¢ikariimig
cigerleriyle yurekleriyle ve katilariyle birlikte bol akarsuda yikayin.

Piligleri parcalara bdlin. Biberleri yikadiktan sonra ince ince dograyin. Domatesleri kabuklarini soyduktan,
cekirdeklerini ayikladiktan sonra kig¢ik pargalara dograyin. Jambonu ince serit bigciminde pargalara dograyin.
Zeytinyagdini soyulmus sarimsakla birlikte bir glivece koyarak atese oturtun. Sarmisak iyice pembelestikten
sonra yagin iginden ¢ikarip atin. Rendelenmis sodani ve kiyilmis jambonu igine atin ve tahta kasikla karistirarak
kavurun. Sonra pilic parcalarini yirek ve bébrekleriyle birlikte igine katin. Tuzunu ve biberini de serptikten sonra
pilic pargalarinin her yanini kizartin. Bunlar kizarinca domateslerle birlikte biberleri katin ve glivecin kapagini
ortan, pilicleri cok hafif ateste pisirin. Glveci atesten indirmeden birka¢ dakika énce pili¢ cigerlerini de
kaptakilere katin. Yemek pisip de giiveci atesten indirince kabi oldugdu gibi sofraya gétirin ve sicak sicak servis

yapin.
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