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PiLIC GUVEC

1/2 kg. Pili¢ g6gus kusbasi
7-8 arpacik sogan

Yarim ¢ay bardagi siviyag
2 sivribiber

2 carliston biber

10 mantar

2 domates

1 cay bardagdi sicak su
5-6 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

30 gr tereyagdi

Arpacik soganlari soyun. Sivribiber ve carliston biberleri temizleyip iri pargalar halinde dograyin. Mantarlar
nemli bezle silip ortadan ikiye kesin. Domatesleri soyup iri iri dograyin.

Siviyadi guvegte kizdirip soganlari pembelestirin. Gégis kugbasiyi ekleyip suyunu salip ¢ekinceye kadar kisik
ateste kavurun. Biberleri ve mantarlari ekleyip pisirmeye devam edin. Sicak suyu ekleyip pilic yumusayana
kadar pisirin.

Guveci ocaktan indirmeden 3-4 dakika énce domates, tuz ve karabiberi ilave edin. Kapagi kapali olarak kisik
ateste pisirin. Giveci indirmeden tereyagini bir tavada eritip glivecin tGzerine dokin. Taze kekik dallaryla
sUsleyip sicak servis yapin.

ML® Enginarli Tavuk Glveci icin tiklayin
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