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PiLIC GUVEC KEBABI

6 adet kirmizi kavata biberi (yoksa yesil dolmalik biber)
2 adet ince kiyllmig sodan

6 iri domates

2 corba kasi§i tepeleme yag

2 adet pili¢ (600-700 gramlik)

1/2 tath kasigi tuz

4 dis sarmisak

1 adet defne yapragi

1) Biberlerin sap ve cekirdeklerini ¢ikarip zar gibi dograyiniz.

2) Bir tencereye yadi koyup kizdiriniz. Piligleri ve sarmisaklari ilave ederek 5 dakika kavurup sarmisaklari ¢ikarip
atiniz ve soganini ilave ederek 2 dakika daha kavurunuz. Yagiyla glivece bosaltiniz.

3) Uzerine kalan malzemenin hepsini ilave edip glvecin agzini iki kath 1 yagdh, kagdit kapayip kagidin Gzerinden
kenarini sicimle baglayiniz.

4) Uzerine bir kapak kapatip orta hararetli firinda veya dnce orta, sonra agir ateste ocagin tzerinde 35 dakika
pisirip servis yapiniz.
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