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PILIC CORBASI

2 bitdn pilig

3 adet domates

2 fincan piring,
yeterince tuz

1 demet kereviz yapragi
1 demet maydanoz

Genisge bir tencereye 10-12 bardak su konur. igine yikanip iyice temizlenmis demet halinde kereviz, kabuklari
soyulmus ¢ok kiiglk parcalara ayriimig domatesler ve biraz tuz ilave edilir. Atege oturtulur. Kaynamaya
baslayinca temizlenmis titstlenmis pilicler tencereye konur. 40 - 45 dakika kadar pilic yumusayinca kereviz
yapraklari ile birlikte alinir. ]

Tenceredeki suya piring ilave edilip 20 dakika daha pisirilir. Indirilecedi sirada pili¢ etlerinden istenildigi kadar
didilir, maydanozlar da kiyilarak ¢orbaya konur, bir kdseye alinarak sofraya géturdlur.

© lezzetler.com tarif no:47258 » adi:PiLIC CORBASI « génderen:herkiil « indirme tarihi:17.04.2024 - 23:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilic-corbasi-vt12675
http://www.tcpdf.org

