B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PILIC COMBO PizzA

Kitir pizza hamuru igin:

1,5 su bardagi un

10 gr yas maya

3 kahve fincani ilik su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi tozseker

Domates sos icin:

5 adet domates

1 adet sogan

2 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

60 gr domates salcasi

Uzeri icin:

100 gr mozzarella peyniri

100 gr KeskinogluTavuk gogus eti (Fileto)
2 adet domates

1 cay bardadi konserve tane misir

Bir kaba ilik su, maya, tuz ve sekeri karistirip kabarincaya kadar 15-20 dakika bekletin. Unu hamur yogurma
kabina alip ortasini havuz gibi agin. Hazilamig oldugunuz mayali suyu ilave edin. Kulak memesi kivaminda bir
hamur yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtip mayalanmasi i¢in 30 dakika bekletin.

Mayalanan hamuru tekrar yogurun ve 4 esit pargaya ayirin. Hamurlari un serpilmis bir zeminde merdaneyle 20
cm ¢apinda agin.

Pizza sosu igin; sogan ve sarimsaklari soyup ince ince dograyin.

Domatesleri yikadiktan sonta rendeleyin. Zeytinyagini bir tavada isitin. Sodan ve sarimsaklari ilave edip
kavurun. Rendelenmis domatesleri ekleyip 5 dakika pisirin- Daha sonra sal¢ayida ilave edip 5 dakika daha
pisirin. Tavayl ocaktan alip sogumaya birakin.

Ayri bir yerde 2 adet domatesi soyup kip kip dograyin. 100 gr olan Mozzarella peynirini rendeleyin.

Hamurlari yaglanmisg firin tepsisine yerlestirip tizerine domates sosunu bir firgayla stirin. Mozzarella peyniri ve
misiri serpistirin. Tavuk filetoyu dizin. Kip kesilmis domatesleri ilave edin. Onceden isitilimis 200 dereceye ayarli
firnda 8-10 dakika pisirin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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