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PiLIC CIGERI SOTE

https://www.bakpilic.com.tr

Bak Pili¢ Cigeri
750 gr yesil biber
3 adet sogan

1 kilo domates
Sosicin

Baharat

kirmizi pul biber
tath toz biber
kekik

Genis tenceremizde yesil biberimizi kizartiyoruz. Sonra soganimizi kizartiyoruz.

Kizardiktan sonra dometesimizi tencereye bosaltiyoruz ve iyice kaynatiyouz.

Dometes eridikten sonra hazirladigimiz Bakpi Pili¢ cigerimizi tencereye bosaltip 1 bardak su ilave ediyoruz.
Yeteri kadar tuz ekliyoruz. )

Hafif kaynayinca kekik ekliyebiliriz. (Istege bagl) Boylece ciger sotemiz hazir bulunmaktadir.
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