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PILIC CEVIRME (VIYANA)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1+1/4 kiloluk bir pilig,
30 gram margarin yagi,
1 elma,

1 bas sogan,

1 sap kereviz,

1 kése yodurt,

1 demet maydanoz,
yeteri kadar zeytinyad,
sirke,

hardal ve tuz.

Yapimi : Pilicin thylerini yolup icini ¢cikardiktan sonra titsidlemeli ve bol akarsuda iyice yikamali, icini digini
tuzladiktan sonra igine yilkanmis maydanoz saplarini dogramadan koymali.

Pilici cevirme makinesinin sisine gegirdikten sonra bu kiimes hayvaninin her yanini margarin yagina bulamali ve
sisi yerine takmall.

Pilig, makinede kizararak déndikge Uzerinden yaglar damlayacaktir. Vakit vakit bu yaglari kasikla alip pilicin
Ustline dékmeli. Pili¢ iyice pisip kizarinca bunu sisinden ¢ikarip 6zel makasiyle dérde kesmeli ve servis tabagdina
alip yaninda asa@idaki Avusturya salatasi oldugu halde servis yapmali.

Soganla kerevizi ayiklayip yikadiktan sonra tuzlu kaynar suda hafif¢ce haglamali. Sonra suyunu stztp kig¢uk
pargalara dogramali. Bunlari bir salata k&sesine koymali. Bunlarin tsttine kabuklari soyulduktan sonra kiigik
parcalara dogranmig bir elmayi katmali. Karigtirirken tuzunu, sirkesini, zeytinyagini ve hardalini katmali. Ustiine
de bir kdse yogurdu bosalttiktan sonra salata kasesini piligle birlikte sofraya gétturmeli.
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