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PILIC BEGENDI

6 adet but

2 adet domates

2 adet sogan

4 adet patlican

1 kahve fincani un

3 kasik siviyag

4 kahve fincani sit

1 kahve fincani rende kagar peynir
Az karabiber

Yayvan bir tencerede 2 kasik siviyag ile kiigiik dogranmig soganlar saratilir. Butlar ilave edilip hafif kizartilir.
Soyulup dogranmis domatesler ve bir bardak su konup piligler pisirilir.

Beyendi: 4 Adet patlican ateste kézlenip soyulur. (hazir kézlenmis patlican da kullanilabilir) Gatalla ezilir
kararmamasi i¢in az tuz ve 'z limon suyu konur.

Bir tencereye 3 kasik sivi yag ve un konup sarartilir.

Kisik ateste yavas yavas sit ilave edilip muhallebi kivamin da pigirilir.

Ezilmig patlicanlar ve kagar rendesi karigtirarak ilave edilir.

Istege gore tuz ve karabiberle tatlandirlip pili¢ butlari ile sicak servis yapilir.
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