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PILAVLI SIS

250-300 gram kugbas! et

4-5 c¢orba kasigi margarin

200 gram piring

1 tablet et suyu

4 adet sogan (orta blyuklikte)
4 adet yesil biber

6 adet domates

Tuz

Karabiber

Once iki corba kagigi yag bir tencerede kizdirin ve pirinci ilave edip bir kag dakika kavurun. Sonra et suyunu 2
bardak su ve tuzu ilave edin. Kaynadiktan sonra suyunu ¢ekmesi i¢in 15 dakika bekletin. Bu arada etleri (hemen
hemen ayni boylarda kesilip hazirlanmig) sogan, biber ve domateslerle 4 esit parcaya ayirin ve bunlar sislere
dizin. Geride kalan yagla, baharati et ve sebzelerin stline sirdiikten sonra sigleri pisirin ve pilavla, sigleri
birlikte servis yapin.
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