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PILAVLI SARDALYA

1 adet kuru sogan

1 su bardag piring

2,5 yemek kagigi tereyagi
2 yemek kasigi cam fistigi
2 yemek kagsigi kuru Gzim
Bir tutam kekik yapragi
12 adet sardalya balig

2 yemek kagsidi sivi yag
Yeteri kadar su

Tuz

Pilav igin 2,5 yemek kagig! tereyaginda sodanlari pembelestirin. Jasmine piring, su ve bir tutam tuzu ekleyin.
Pirincler pisene kadar pisirin.

Bu esnada genis bir kapta ¢gam fistiklari ve kuru GzUmleri tavayi ileri-geri sallayarak pisirin. Bir bagka tabaga
alarak sogumaya birakin.

Pisen pilavin Uzerini 6rtlip 5 dakika kadar dinlendirin, sonrasinda ¢gam fistiklari ve kuru Gzimleri icine ekleyerek
sOyle bir karigtirin. Sicak kalmasi igin izerini kapatin.

2 yemek kagsidi sivi yag ve kekik yapraklarini karistirin, karigimi baliklarin Gzerine tuz ekleyerek serpin.
Yapismaz bir genis tavayi isitin. Sadece igitemizlenip kafasi glkmamig sardalya baliklarini ekleyerek 4-5 dakika
kadar, onli-arkal gevirerek pisirin. Sicak pilav ile balidi servis edin.
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