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PILAVLI HAMSI

1 kilo hamsi

1 su bardag piring

3 su bardagi et suyu

1 cay kasigi kirmizibiber
1 ¢corba kasigi tereyagd
1 sogan

1 demet dereotu

1 cay bardagi siviyag
Tuz

1- Ayiklanmig piring, tuz bir kaba konur. Uzerini értecek kadar kaynar su ilave edilip sogumaya birakilir. Bir kez
yikanip stzdlur.

2- Klguk bir tencereye tereyadi ve siviyag konup rendelenmis sogan kavrulur. Tuz, karabiber ve piring ilave
edilir. Et suyu da konduktan sonra pisirilir. 1 ¢corba kagigi nane ve kiyilmis dereotu karigtirilip ocaktan alinir.

3- Kil¢igi ayiklanmis hamsi iyice yikanir. Yaglanmis tavaya hamsinin dis kismi disa ve kuyruklan ortaya gelmek
suretiyle dizilir.

4- Baliklarin Gzerine pilavin yansi konur. Pilavin tstline hamsiyi acarak parlak yizl disa gelecek sekilde
kuyruklari ortada toplanmak Gzere dizilir. Atese konulur. Kizarinca diiz bir tabakla ters ¢evrilip diger yizi de
kizartilir.

5- Artan hamsi de ayni sekilde yapilip servise sunulur.
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