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PILAV USTU KAYISILI TAVUK

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

400 gram kugbagsi tavuk eti
5 kuru kayisi

2 ¢orba kasi@i kuru Gzim

1 klicUk sogan

Targin, tuz, karabiber

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Piringleri yikayip siiziin. Tencerede eriyen tereyadinda 2 dakika kavurun. Uzerine suyunu verin, tuzunu ekleyip
karigtirin, kapagi kapall yaklasik 20 dakika pigirin. Diger bir tencerede tavuk etlerini zeytinyaginda kavurmaya
baslayin. Igine fistiklari, dogranmis kayisi ve Gzimleri ekleyip 10 dakika birlikte pisirin. Son olarak baharat
ekleyip ocaktan alin. Daha sonra derin bir kabin igine bosaltin, tizerine pisen pilavi ekleyip servis tabagdina ters
cevirin. Sicak olarak ikram edin.
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