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1 Kip Maya (42 gr.)

200[71220 ml ilik su veya yagsiz siit veya 280 gr. dogal yogurt
375¢gr.Un

1/2 cay kasig1 Tuz

2 yemek kasig1 Zeytinyagdi

Ustline damlatmak igin:

2-3 yemek kasigi Zeytinyagi

Mayay! Ilik suyun iginde agin. Un, tuz ve zeytinyagini 3-4 dakika purtizsiiz bir hamur elde edinceye kadar
yogurun.

Hamuru yaklasik 20 dakika kabarmaya birakin. Biraz yogurun ve bir pide seklini (.30 cm) verin, elinizle bastirin
ve yayin.

Pideyi yaglanmis cam kaseye yayin veya yuvarlak firin tepsisine yerlestirin, Ustline zeytinyadi sdrin ve altin
sarisi rengini alincaya kadar firinda pisirin.

Not: Pideye isterseniz 50 gr. kavrulmus sogan veya 2 ¢ay kasigi biberiye veya 40 gr siyah ezilmig zeytin ve 1
yemek kasigi cam fistigi veya 1 ¢ay kasigi kiyilmis maydanoz ilave edebilirsiniz. Arzu ederseniz pideyi
pisirmeden énce Ustline siyah susam taneleri serpebilirsiniz. Pismis, ikiye boélinmUs pidenin igi doldurulur. Her
iki pide yarisina taze peynir strtin. Pidenin alt parcasina salata yapraklari, domates dilimleri, halka halka
kesilmis soganlari ve salatalik dilimlerini yerlegtirin, Gst yarisini Gstline kapatin. Bunun yaninda cacik (500 gr.
rendelenmis salatalik, 250 gr. dogal yogurt, 250 gr. eksi krema, 1 ince ince kesilmis sarimsak, 2 yemek kasigi
zeytinyagl, tuz ve biberi birlikte ¢irpin) ikram edin.
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