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PIDE (EKMEK MAKINESI)

Nedim Atilla

Su: 150 ml.

Tuz: 1/2 cay kasigi

Un: 250 gram

Kuru maya: 1 ¢ay kasigi
Bulama malzemeleri:
Soguk su: 1/4 kap

Un: 1/4 kap

Gok sicak su: 1/2 kap veya
Yumurta: 1 adet

Pide malzemelerini sirasiyla pisirme haznesine koyun. 8 numarali pide programini secip 2 numarall kizartma
seviyesini ayarlayin. [?2Baglama-durmal? diigmesine basin. 35 dakika sonra sinyal sesini duydugunuzda ve
ekranda uyarici isareti goérdiigunizde pisirme haznesini makineden ¢ikartin. Galisma tezgahini hafifce unlayin.
Hamuru hazneden ¢ikartin ve unlanmig tezgahin tizerine serin. Hamurla bir top yapin ve bir bicak yardimiyla 4
adet esit blyuklikte hamur elde edin. 2 hamur pargasinin tzerinde ¢alismaya baslayin. Kalan hamurlarin Gzerini
bir bezle 6rtun.

Hamura elinizle sekil verdikten sonra, yapismaz kaplama tepsilerin her birinin Uzerine 1 adet pide koyun.
Pidenizin glizelce kizarmasi igin Uzerine yumurta sarisi sirin. Ayrica dilerseniz ¢érekotu veya susam ilave
ederek dilediginiz lezzeti yaratabilirsiniz.

Yumurta kullanmak istemiyorsaniz soguk su ve unu karistirarak bulamayi hazirlayin. Sonra bu karigima gok
sicak su ekleyin. Bulamayi firca yardimiyla pidelerin Gzerine yeterli miktarda strerek yayin. Hazirladiginiz tim
bulamayi kullanmaniz gerekmez, pidelerin Gzerini islatacak kadar olmasi yeterlidir. Parmaklarinizin ucuyla
pidelerin Gizerine enine ve boyuna gizgiler veya [2ltirnak[? izleri yapabilirsiniz. Pidelerin bulundugu 2 yapismaz
tepsiyi destek 1zgarasinin tzerine koyun. Destek izgarasini makinenin igcindeki hazneyi ¢ikararak onun yerine
yerlestirin. Programi yeniden baglatmak igin [?baglama-durmal? diigmesine basin ve pidelerinizi pisirmeye
baslayin. Pisme suresi tamamlandiinda sesli sinyal verecektir, kapagi agcarak destek izgarasini ¢ikartin. Izgara
¢ok sicak oldugundan bu agsamada yalitici eldivenler giymenizi éneriyoruz.

Pideleri yapismaz tepsilerden alin ve sogumaya birakin. Kalan iki pideyi hazirlayacaginiz sirada makinenin
kapagini acik tutun ki bir sonraki pisirmeden énce makine biraz sogusun. Kalan iki pideyi de ayni sekilde
sekillendirerek tepsilere yerlestirin, Gzerlerine dilerseniz yumurta ya da bulamayi slrerek tepsileri 1izgarayla
beraber makineye yerlestirin. Kapagi kapattiktan sonra [?Joaglama-durmal?] diigmesine basarak ikinci pigirmeyi
baslatiniz. Pigirme suresinin sonunda makine sesli sinyal vererek pismenin tamamlandidi uyarisini verir.

Not: Bulama malzemeleri igin 8l¢ller, ekmek yapma makinesinin iginden ¢ikan dl¢i kabina gdre verilmistir.
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