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PEYNUR HOSMERIMI

inci Besogul
17. yy Osmanh mutfagindan

Gobanlar (Telmus) ve yérikler(Séndirme) derler. Tarifi: Evvela taze teleme peynirinden (1200 gram) alip bir
tencere igine ufak pargalara ayirip kasik ile orta ateste karigtirilir. Artik sit gibi olup, kaynamaya baslayinca o
zaman 60 gram miktari halis un ilave edilir, devamli karistirilir. S6yle ki, peynir sekeri gibi uzanip, kabarinca, az
miktar daha karistirip birakilir. Bu degisik lezzette gida olup, bazilari boyle ve bazilari dahi seker ve bal koyup

Oylece servis yaparlar.
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