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PEYNIRLI YUFKA CIPSI

1 adet ginlik yufka

3 corba kasigi krem peynir
1 cay kasigi kirizi toz biber
1 cay kasigi kekik

1 ¢ay kagigi kimyon

Uzeri igin:

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Yufka calisma tezgahina serilir. Yarisina krem peynir siiriiliir. Uzerine toz biber, kekik ve kimyon serpilir. Kalan
yarisi Uzerine kapatilir ve biraz bastirilir. Firgayla zeytinyadi strlir. Yufkanin ylzeyine ¢atalin ucuyla delikler
atilir. Ruletle yanim kibrit kutusu blyUkliginde Uggen parcalar kesilir. Pisirme kagidi serilmis tepsiye cipsler
konur. 190 derece firina verilir. Acik pembe kizarana kadar pisirilir.
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