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PEYNIRLI VE KAYISILI KANEPE

300 gram pizza unu

80 gram tereyagi

50 ml stt

30 gram tozgseker

15 gram yas maya

2 adet yumurta

1 adet rendelenmig limon kabugu
Bir tutam tuz

Krema ve sUsleme igin:
300 gram ricotta peyniri
130 gram tozseker

80 gram pudrasekeri
12 adet kuru kayisi

1 adet gubuk targin
Uzeri igin:

Pudrasekeri

Kanepe hamuru igin tim malzemeleri elastik ve yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

6 adet kek kalibina (11 cm ¢apinda, yuvarlak ve ortasi delik) fircayla yumusatilmig tereyagi siriin. Krema sikma
torbasina doldurdugunuz kanepe hamurunu kaliplara, kaliplarin yarisi dolacak sekilde paylastirin. 28 derece
olan kuru bir yerde hacmi iki kati artana kadar mayalanmaya birakin.

Tencereye 400 ml su, tozgeker, kuru kayisilar ve gubuk targini aktarin. Karigim kaynadiktan sonra ocagin altini
kapatip surubu sogumaya birakin. Iginden tarcini ¢ikartin. Hamur iki kati kabardiktan sonra énceden isitiimig
180 derece firnda 20 dakika pigirin. Firindan alip kaliplardan ¢ikartin ve tel 1zgara Gzerinde sogumaya birakin.
Sogumus surubu firgayla kanepelerin Gzerine siriin. Ayri bir yerde ricotta peyniri ve pudrasekerini ¢irpip
yumusak bir krema elde edin. Servis tabagina dizdiginiz kanepelerin ortasina kremayi paylastirin. Kuru
kayisilarla susleyip pudrasekeri serptikten sonra servis yapin.
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