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PEYNIRLI TATLI

4 Kisilik MALZEMELER

300 gr taze lor (yada labne peyniri)
5 ¢orbakasigi tozseker

100 gr kakao

200 gr biskivi

50 gr samfistigi

hindistancevizi rendesi

Karigik meyve sekerlemesi

st

HAZIRLANISI

Taze lor (veya labne) peynirini krema kivamina gelene kadar karigtirin. Kakaoyu katip yeniden iyice karistirin.
Tozsekeri ilave edin. Bisklvileri toz haline gelinceye kadar dévip karisima katin. Karigsima, kiyilmig
samfistiklarini ilave ettikten sonra biraz sitle yumusatin. Kalibi fimle déseyin. Hazirlanmig karisimi buzdolabinda
en az 2.5- 3 saat bekletin. Servis sirasinda, servis tabagina kalibi ters yiz edip, filmi ¢ikarin. Tathnin Gzerini
rendelenmis hindistancevizi ve karigik meyve sekerlemeleriyle sisleyin.
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