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PEYNIRLI TART (BAKLAVA YUFKASI)

10 baklava yufkasi
100 gr tereyagi

100 gr cheddar peyniri
10 dilim dana jambon
1 kabak

1 kirmizibiber

1 cay bardagi krema
1 sivri biber

2 dal taze sogan
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Taze kekik

Baklava yufkalarinin aralarina eritilmis tereyadi strerek Ust Uste dizin. Yaglanmis tart kalibina kenarlarini
buzerek yerlestirin. 200 derece firinda 2-3 dakika pisirin. Firindan alin. Kabagi yarim ay seklinde dograyip
zeytinyaginda soteleyin. Biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip kicUk kup seklinde dograyin ve kabaklara ekleyin.
Krema, ince dogranmig sogan, kekik, dogranmig jambon, tuz ve karabiber ekleyip harmanlayin. llindiktan sonra
dogranmig peynir ilave edin ve karigimi yufka canaginin icine yerlestirin. 200 derece firinda kizarincaya kadar
pisirin. Ik servis yapin.
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