Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI SEMiZOTU

Eyip Seving

2 demet semizotu

1 adet orta boy kuru sogan

5 gorba kagsidi aygicedi yadi

1 kase ezilmig beyaz peynir

1 tath kagig tuz

Uzeri igin;

1 kase rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasidi kirmizi pul biber

1 adet yumurta

Semizotlarini yikayin ve dograyin. Sogani ince ince dograyin. Tencerenin igine yagdi koyun ve soganlari
yumusayana kadar kavurun. Tuzu ekleyin. Semizotlarini ekleyin. Biraz solana kadar pisirin. Ocagin altini
kapatin. Semizotlarinin yarisini firin tepsisine aktarin, suyu ile birlikte. Uzerine beyaz peynir serpin. Uzerine
kalan semizotunu dékin. Uzeri igin bir kaba yumurta kirin. Pul biber serpin ve yumurtay! ¢irpip Uzerine dékun.
En son rendelediginiz kasar peynirini serperek dnceden isitiimig 180 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar

pisirin.
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