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PEYNIRLI SEBZELI ACIK STRUDEL

2,5 yemek kasigi margarin
200 gr kereviz

2 adet turp

2 adet kabak

3 adet kuru sogan

1 cay bardagi ceviz

1 cay kasigi zencefil

3 dilim ekmeK igi

250 gr milféy hamuru
100 gr parmesan peyniri
1/2 demet maydanoz

1 adet yumurta

3 cay kasigi tuz

2 cay kasig! karabiber

2 cay kasigi kekik

Dogranmig sodan ve kup kesilmis kereviz, kabak, turpu 2,5 yemek kagig margarinde soteleyin. Tuz, karabiber,
zencefil ve cevizle tatlandirin. Suyunu gekince ocagdi kapatin. Rendelenmis ekmek igi, 2 ¢corba kasigi parmesan,
kekik ve dogranmis maydanozu ekleyin.

Yagl kagit Gzerinde Milfdy hamurunu agip 35 cm kenarli bir kare kesin. Tepsiye yagli kagit serip hamuru
aktarin. Ortasina harci yayin. Harg agik kalacak sekilde hamurun kenarlarini ige kivirip iki ucundan pide kapatir
gibi kapatin. Cirpilmis yumurta sirin. Isitlmis 170 derece firinda 50 dakika pisirin.
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