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PEYNIRLI RULO BOREK

https://migros.com.tr
3 adet yufka

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
100 gr. eritilmis tereyagi
400 gr. lor peyniri
Maydanoz

Karabiber

Tuz

Finninizi dnceden 180 dereceye ayarlayin. Lor peynirini elinizle ufalayin ve maydanozlari kiyin.

Yogurt, 75 gr eritilmig tereyagi, tuz, karabiber ve yumurtalar bir kapta ¢irpin. Ufaladiginiz peynirleri ve kiyilmig
maydanozu karigima ekleyin. Yufkayi tezgaha serin ve hazirlamig oldugunuz i¢ harcinin 1/3 Gnu yufkanin tstiine
yayin. Uzerine ikinci yufkay! koyup Ustlne i¢ harcini ekleyin ve yayin. Uglinct yufkada da ayni iglemleri
tekrarlayin ve Ust Uste koydugunuz yufkalari rulo seklinde sarip ortalama 4 cm kalinliginda kesin. Kestiginiz
parcalari finn kagidi koydugunuz tepsiye yatirip Ustlerine kalan tereyagdini gezdirin. 180 derecelik firinda biraz
kizarana kadar ortalama 30 dakika pisirip sicak servis edin.
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