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PEYNIRLI PIRASA BOREGI

6 adet pirasa

2 dilim islatiimig ekmek ici

2 yumurta

400 gr rendelenmis taze kagar
2 adet orta boy patates

1 adet orta boy havug

Tuz

Pirasalar ayiklayin ve ince halkalar halinde dograyin. Patatesi ve havucu soyun. Tim sebzeleri ayri ayri diri
kalacak sekilde tuzlu suda haslayin. Pirasalarin suyunu iyice stizdirin. Bu arada havug ve patatesleri
rendeleyin ve derince bir kaba alin. Pirasalar ekleyin, ekmek i¢i ve yumurtayla iyice yogurun. Pigireceginiz kabi
bir miktar sivi yag ile yaglayin ve 6nceden isitilmis 170 derecedeki firna koyun. Yaklagik 20 dakika pigirdikten
sonra Uzerine rendelenmis kasar peyniri yayip yeniden firina verin. Uzeri iyice kizarinca firindan alin.
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