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PEYNIRLI PILIC

1 paket Pilic Gégus Bonfile

1 corba kasigi sut

2 corba kagigi hardal

150 gr eski kasar (rendelenmig)

3 corba kagigi kekun

2 corba kasiJi taze sogan (sadece yesil kismi, ince kiyllmig)

Sit ve hardali karistirin. Ayri bir kapta peynir, un ve taze sogani harmanlayin.

Etlerin her tarafini énce sitl(, sonra da peynirli karigima batirp, Gzerine hafifge bastirarak peynirlerin iyice
yapigmasini saglayin ve firin tepsisine yerlegtirin.

Onceden isitilmis 200°C firinda Uzerleri altin sarisi renk oluncaya kadar yaklasik 30-35 dak. pisirin.

Sicak servis yapin.
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