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PEYNIRLI PIDE

3 Su bardagi un

1 Gorba kasigi yas maya

Yarim tath kasigi tuz

Yarim kiicUk paket margarin (125 gramlik)
250 Gram beyaz peynir rendesi

12 Kaglk sit

Ug kasik siitii, sekeri ve mayayi 3-4 dakika bekleterek kabartiniz.

Diger malzemeyle karistirip 6zIU bir hamur yapiniz.

Yarim saat ilik yerde mayalanmaya birakiniz, sonra 7-8 pargaya ayiriniz.

Parmaklarinizin ucuyla basarak oval bicimde ve 3 mm. kalinliginda ag¢iniz.

Ortasina peynir rendesi, maydanoz ve yumurta karisimindan yayiniz, kenarlarini peynirin Gzerine ikiser cm.
cevirerek pide sekli veriniz.

Uzerine ¢arpilmis yumurta sirerek kizgin firinda 10-15 dakika pisiriniz.
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