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PEYNIRLI PIDE

1 su bardag st

1 tath kasidr maya

1 tath kasidi seker

1 su bardag@i erimis margarin

1 kliguk kalip beyaz peynir

1 yumurta (sarisi Uzerine, aki peynire )
Maydanoz

Dereotu

Aldigi kadar un

1 tath kasidi tuz

SUtlin iginde seker ve maya eritilir.

Buna erimis yag, tuz konup karistirilir. Aldigi kadar un ile orta yumusaklikta bir hamur yapilir.

Uzeri 6rtlill olarak bir siire mayalandirilir.

Yumurta biyiikligiinde pargalara ayrilir. Avug icinde acilip peynir, maydanoz ve yumurta aki karigimi konur. iki
u¢ peynir gériinecek sekilde birlegtirilir.

Yaglanmis tepsiye dizilip lizerine yumurta sarisi sr(lir. Orta hararetli firinda pigirilir.

Kurumamasi i¢in tencereye konup kapak kapatilir.

ML® Sucuklu Pide icin tiklayin
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