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PEYNIRLI MILFOY BOREGI

350 gr. hazir yaprak hamuru

150 gr. tulum peyniri

30 gr. susam tohumu (kavrulmus)
1 adet yumurta

80 gr. tereyad

1 adet yesil salata

Yeterince maydanoz ve kekik

Tulum peynirini ¢atalla ezerek ufalayiniz, ince dogranmis maydanoz ve ufalanmig kekikle karigtiriniz.
Butinlestirip bir kenarda bekletiniz.

3-4 mm. kalinhdinda yaprak hamurunu masaya seriniz. Hazir hamur eger inceyse iki katini kullarimiz 12 cm.
kenarli karelere, peynir koyunuz.

Karelerin kenarlarini suyla islatip, bohg¢a gibi kenarlari kapatip, parmaklarinizla bastiriniz. Kapatirken
kenarlarinda hi¢ agik birakmayiniz.

Uzerine ¢irpilmis yumurta siiriip, susam tohumu serpiniz. Firini 200 derece isitip 1/2 saat pisiriniz. Salata
egliginde sicak sicak ikram ediniz.
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