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PEYNIRLI KURABIYE

Kullanilacak malzeme (30 kurabiyelik):

150 gram un,

80 gram tereyad,

80 gram rendelenmis parmesan peyniri veya kaser peyniri,
1 yumurta,

yeteri kadar sit ve tuz.

Yapimi: Unu elekten gegirerek yogurma mermerinin Ustiine dékmeli. Ortasini gukurlastirmali ve buraya 75 gram
yumusatiimig tereyadiyle rendelenmis peyniri, tuzu ve yumurtayr koymali. Karigimi yogurarak hamur durumuna
getirmeli. Hamurun yogdurulusu sirasinda gerektikge ve yeteri kadar siit ddkmeyi unutmamall.

Hamur, kivamini bulunca bunu dérde bdlmeli. Her pargayi yuvarlayarak uzun birer ince baston durumuna
getirmeli. Bu bastonlardan onar santimlik pargalar ayirip her birini ortadan ikiye katlayarak ve 6rerek birer
kurabiye durumuna getirmeli.

Bir kenara ayiriimis yagd firin tepsisine bulamali. Bunun Ustline kurabiyeleri aralikli olarak yaymali ve tepsiyi firina
strmeli.

Orta isili firinda pisecek kurabiyelerin yuzleri nar gibi olunca tepsiyi firindan ¢ikarmal.

Kurabiyeleri tepsiden alip sik 6rglll bir 1zgaraya koyup burada sogutmali. Kurabiyeler tamamiyle soguduktan
sonra tabada almali ve servis yapmali.
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