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PEYNIRLI KUNEFE (HATAY)

1 kg. telkadayif

350 gr. kiinefe peyniri

200 gr. tereyad

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

Tereyagdini eritin ve iitin. Bir firin tepsisine tereyagini dékin. Telkadayifi iri dograyin. Tepside bulunan tereyagdina
telkadayifi ilave edin ve elinizle didikleyerek tereyagdina bulayin. Firini 200 derecede isitin. Peyniri ufalayin.
Tepsideki telkadayifin yarisini alin. Tepside kalan kismi esit miktarda tepsiye agin. Ufaladiginiz peyniri
yerlestirin. Uzerine ayirmig oldugunuz telkadayifi esit miktarda dagitin. Elinizle bastirarak dizeltin. Isitilmig firina
atin. Serbet malzemelerini bir tencereye alin ve kaynatin. Usti kizarinca kadayifi firndan alin, 1 dakika ara
vererek serbeti (izerine yavag yavas dokin. Sicak servis edin.
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