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PEYNIRLI KROKET

500 gr patates

100 gr peynir

2 adet yumurta

1 adet limon

1 corba kasig, karigik baharat (nane, feslegen, kekik, mercankdsk)
2 corba kasiJl, galeta unu

2 su bardagi hazir, domates suyu
Tuz

karabiber

Birkac¢ adet salata yapragi

1 adet dilimlenmis domates

Patatesleri kabuklariyla haglayip soyun ve plre makinesinden gegirin. Plreyi derince bir kaseye koyun.
Limonun kabugunu rendeleyin. 1 corba kasidi baharat, ufalanmig peynir, yumurta, 1 tutam tuz, 1 tutam biber ve
1 cay kagigr limon kabugu rendesi ekleyin. Dlzgin bir karigim olana dek karigtirin.

Firini 200 dereceye ayarlayin. Hazirladiginiz hargtan ceviz biyukluginde parcalar koparip, elinizde yassilagtirin.
Galeta ununa bulayarak yaglanmig bir firin tepsisine yanyana dizin. Sicak firina vererek yaklasik 5 dakika pigirin.
Servis tabagini ye§|l salata dilimleri iledéseyin. Uzerine kroketleri, kenarina domates dilimlerini dizin. Domates
suyu esliginde servis yapin.

Fotograf "yeni dogan" tarafindan génderildi. 11.12.2020
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