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PEYNIRLI KOLAY POGACA

MALZEMELER

1/2 paket sana yagi

2 adet yumurta (1 tanesinin sarisi Uzeri igin ayrilacak)
2 su bardagi un

1 fike tuz

100 gr beyaz peynir

HAZIRLANISI

Yagi eritip soguttuktan sonra yumurta ve elenmis un ile yogurun. Kivama gelince peyniri ekleyerek ¢cok ezmeden
biraz daha yogurun. Ceviz blyUkliglnde parcalar halinde elimize aldiginiz hamuru gok ezmeden yuvarlayip
yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine yumurtanin sarisini siriin, susam serpip, orta derceli isitimig firinda 175
derecede Uzeri hafif pembelesinceye kadar pigirin.

ML® Peynirli Ay Pogacasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:2865 « adi:PEYNIRLI KOLAY POGAGCA « gdnderen:Giiney + indirme tarihi:28.03.2024 - 16:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kolay-pogaca-vt2339
https://tr.ml.md/peynirli-ay-pogacasi-vt582
http://www.tcpdf.org

