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PEYNIRLI KOL BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

2 adet yufka

2 adet yumurta

200 gr margarin
Peynirli harg igin:
250 gr. beyazpeynir
2 adet yumurta

1 bag maydanoz

Once harcini hazirlayin. Bir kapta peyniri ezip yumurta ve ince kiyilmig maydanozla karistirin.

Firminizi 180 C'ye getirip 1sitin. Bir kapta yumurtalar biraz su yada et suyu ile ¢irpin. Yufkalarin birini alip Gzerin
yumurtal et suyunu sirtin. Yufkay ikiye katlayin. Uzun kenarini 6niintize alin. Biraz katlama payi birakarak harci
uzunlamasina bir hat halinde bu kenara yayin. Katlama payini harcin (izerine kapatarak rulo bigiminde sarin.
Hazirladiginiz béregi tepsiye yerlestirin 6teki yufkalari da ayni bicimde hazirlayin. Tavada margarini eritip,
bdreklerin Uzerine gezdirin. Tepsiyi firina strtp, bérekler kizarincaya kadar yaklasik 20 dakika pigirin.

Pisen béregi firndan alin. Pargalara ayirarak servis yapin.

ML® Kol Boregi (Patatesli) icin tiklayin
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