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PEYNIRLI KEK

Emine Beder

Malzemeler

3 yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

100 gr. beyazpeynir veya lor peyniri
1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

1/2 su bardag ceviz

Yumurtalari, sttd, sivi yagi birlikte 1 dk. ¢irpalim. Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyip mikserin diguk ayari ile
veya ¢irpma teliyle karistiralim. Kiyllmis dereotu ve maydanozu, ezilmis peyniri, iri ddvilmuUs cevizi ekleyip yarim
dk. daha karigtiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190° 1sili firinda
pisirelim. Keki kalibi icinde sodutup servis yapalim.

Not: Arzuya gére hamurun lzerine susam ve ¢orekotu serpin.
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