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PEYNIRLI KEK

https://www.colyakankara.org.tr

2 yumurta

1 su bardagi misir unu

1 su bardag pirin¢ unu

2 kibrit kutusu kadar peynir
5-6 dal dereotu

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag+ erimis margarin karisimi
Tuz

Uzerine:

Susam

Corekotu

Yumurta, yogurt iyice kanistirilir siviyag karisima konur.

Rendelenmis peynir ince kiyllmis dere otu, tuz,misir unu ve piring unu konup karigtirilir.
Yaglanmig ki¢Uk boy kaliba dékulir.Uzerine susam ve ¢gorekotu serpilir.

180-20c’de kizarana kadar pisirilir.
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