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PEYNIRLI KADAYIF (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

1 kg tel hamur

750 gr tuzsuz peynir

1 paket tereyagi

2 kahve fincani pekmez
3 su bardag tozseker

1 bardak su

Y2 limon suyu

Yarim paket tereyadi hamura yedirilecek kalan yag pekmezle karistirilip yarisi tepsinin igerisine strtldr. Yagla
karigtinlmig olan hamurun yarisi alinip el islatilarak tepsiye bastirilarak yayilir. Peynir ince ince dilinerek hamurun
Uzerine yerlestirilir. Uzerine hamurun diger yarisi yine elle bastirilarak yerlestirilir. Ocagin Gzerinde gevrilerek
pisirilir. Alti pisince bir tepsinin tersine gevrilerek pigirilen tepsi tekrar kalan yagla ovulup kadayifin pismis yizu
disariya getirilerek hamur yizU tepsiye rahatc¢a konulur ve alt yizi de ayni sekilde kisik ateste pisiriimeye
bagslanir. Diger taraftan G¢ bardak sekerin icerisine su ve yarim limon suyu ilave edilerek serbet yapilir ve
sogutulur. SoJuk serbet sicak kadayifin Gzerine dokildr.

Not: Kadayif, Arapca kesmek, kirpmak anlamina gelen Kat' kékinden gelir. Urfa'da pendirli kadayif olarak

bilinen bu tatiinin tel tel olanina tel kadayif, kadayif telinin kirllip ufalanmasi suretiyle yapilan sekline kirma
kadayif adi verilir. Taze peynirin bulunmadigdi, daha ¢ok kig aylarinda cevizlikadayifda yapilir.
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