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PEYNIRLI KABAK RULOLARI

https://www.elele.com.tr

2 kabak

200 gr. krem peynir
Frenk sogani

4 adet domates
Feslegen

2 dig sarimsak
Sizma zeytinyagi
Tuz ve karabiber

Kabaklari uzunlamasina ince dilimler halinde kesin ve 1zgarada pisirdikten sonra bir tavada ¢ok az bir
zeytinyaginda sote edip sogumaya birakin. Krem peyniri bir kaseye koyun, icine Frenk sogani, tuz ve karabiber
ekleyip iyice karigtirin. Domatesleri yikadiktan sonra ¢ekirdeklerini ayirin, kiip seklinde dograyip, sarimsak,
fesleden ve sizma zeytinyad, tuz ile tatlandirip birkag dakika bekletin. Kabaklarin igine hazirladiginiz peynirden
koyup rulo seklinde sarin ve kirdanla tutturun. Yaninda domates sos ile servis edin.

© lezzetler.com tarif no:127476 « adi:Peynirli Kabak Rulolari « génderen:istatistik « indirme tarihi:19.04.2024 - 20:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kabak-rulolari-vt94031
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/peynirli-kabak-rulolari-127476.jpg
http://www.tcpdf.org

