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PEYNİRLİ KABAK DOLMASI

4 adet kabak
250 gram peynir
1 adet soğan
Yarım demet dereotu
Yarım çay bardağı sıvı yağ
5 bardak su

Kabakları kazıyın, uzunlamasına ikiye bölün, ortalarındaki çekirdekleri çıkarın tencereye suyu koyup haşlayın.
Soğanı ve beyaz peyniri rendeleyin, dereotunu kıyın. Bunları bir kap içine alın tuzunu, biberini, zeytinyağıyla
harmanlayın kabakların içine koyup fırında 180 derecede pişirin.
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ML® Bulgurlu Kabak Dolması Videosu

© lezzetler.com tarif no:71994 • adı:Peynirli Kabak Dolması • gönderen:AdıgüzelUğurla • indirme tarihi:19.04.2024 - 22:17

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kabak-dolmasi-vt2336
https://tr.ml.md/bulgurlu-kabak-dolmasi-vt1685
https://video.lezzetler.com/bulgurlu-kabak-dolmasi-gorsel-vt55945
http://www.tcpdf.org

