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PEYNIRLI KABAK CICEGI KIZARTMASI

20 Adet Kabak Cicegi

1 su bardagi Ufalanmig Beyaz Peynir
1 su bardagi Rendelenmis gravyer

2 yemek kasigi Kekun

1 adet Yumurta

3 yemek kagigi minik dogranmig nane
Karabiber

Sivi Yag

Yeterince un

Kabaklari bol su ile yikayiniz. Saplarini kesin, icindeki disilik organini ¢ikarin. iyice stiziin.

Gatalla ¢irpilmis yumurtaya peynirleri ve kek unu, bir yemek kasigi yag ekleyin. Naneyi, taze ¢ekilmis karabiberi
ve peynirlerinizin tuzuna gdre gerekirse tuzu ekleyin. Karigtirin.

Her bir kabak gi¢eginin icine 1 yemek kasigi peynirli karisimdan koyun ve kabak gi¢eklerinin ug yapraklarini
iyice bastirip kivirarak kapatin.

Kabak ciceklerini una buladiktan sonra derin yagda orta ateste altin rengini alana kadar kizartin.
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