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PEYNIRLI ISKOC YUMURTALARI

1/2 kg. sosis ve salam

75 gr. eritme peyniri

8 kati yumurta

3 ¢orba kasiJi baharatlanmig un
1 yumurta

50 gr. ekmek ici

Kizartma yag

Uzerine:

125 gr. salam

Sogan

Sosis ve salami kii¢lik pargalara bolin ve rendelenmig eritme peyniri veya kagar peyniri ile karigtirin. Haglanmig
yumurtalarin kabugunu soyun. Igine baharat katilmig una bulayin. Sonra da sosis peynir karigimi ile yumurtalari
sarin. lyice rulo olmasina dikkat edin. Garpilmig yumurta ve ekmek igine batirip kizgin yagda kizartin.
Kizarttiklarinizin yagini siizip servis tabagina alin. Salam dilimleri ve sodan halkalari ile servis yapin.
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